
 

                  
 

 

 
 

Les menus pourront être modifiés en fonction de la disponibilité des denrées alimentaires 

 
V.F. : viande fraîche 
Viande bovine origine France 
Fruits et légumes BIO : La ferme de Poul Ar Ranet - BIO et VRAC Tréméven – GAEC de Couraillon 

Lundi 6 mai Mardi 07 mai   

Melon Tomates/Surimi/Maïs BIO   

Sauté de poulet VF Steak de veau   

Haricots verts BIO Frites   

Fromage blanc vanille Fruits   

    

    

Lundi 13 mai Mardi 14 mai Jeudi 16 mai Vendredi 17 mai 

Betteraves Melon pastèque Salade piémontaise Menu végétarien                        

Brochettes de dinde VF Boulettes de veau Joues de porc VF Salade verte  

Printanière de légumes Semoule de couscous BIO Haricots beurre Brandade de poisson 

Glace Fromage Eclair au chocolat Yaourt 

 Fruits   

    

 Mardi 21 mai Jeudi 23 mai Vendredi 24 mai 

 Menu végétarien                        Taboulé Carottes râpées BIO 

 Salade de l’ami molette Palette de porc à la moutarde VF Lasagnes au saumon 

 Chili Con Carné 

végétarien 

Petits pois/carottes BIO Salade de fruits maison 

 Ile flottante Fromage  

  Financier maison   

    

Lundi 27 mai Mardi 28 mai  Jeudi 30 mai Vendredi 31 mai  

Menu végétarien                        Melon Tomates Œufs mayonnaise 

Concombres/maïs BIO Rougail saucisses VF Paupiettes de dinde VF Jambonneau VF 

Pané tomates mozarella Riz BIO Choux romanescos Purée pommes de terre BIO 

Ratatouille BIO Yaourt Mousse chocolat maison Fruits 

Fromage BIO    

Fruits    



 
 


