
 

                

 

Les menus pourront être modifiés en fonction de la disponibilité des denrées alimentaires 

 
V.F. : viande fraîche 
Viande bovine origine France 
Fruits et légumes BIO : La ferme de Poul Ar Ranet - BIO et VRAC Tréméven – GAEC de Couraillon 

Lundi 2 septembre Mardi 3 septembre Jeudi 5 septembre  Vendredi 6 septembre  

Melon, pastèque Pâté de foie Menu végétarien                        Pizzas 

Paupiettes de dinde VF Steak de veau Concombres maïs BIO Poisson de la criée 

Petits pois et carottes BIO Frites Panés tomates mozzarella Sauce hollandaise 

Yaourt BIO Fromage Courgettes à la provençale BIO Riz BIO 

 Fruits Mousse chocolat maison Compote de pommes maison  

    

Lundi 9 septembre Mardi 10 septembre Jeudi 12 septembre Vendredi 13 septembre 

Menu végétarien                        Salade de l’ami molette Melon Saucisson sec et ail 

Tomates BIO Boulettes de veau Rougail saucisses VF Poisson meunière 

Gratin de macaronis Semoule  couscous BIO Riz BIO Carottes à la crème BIO 

Ile flottante Fromage blanc vanille Panna cotta Salade de fruits maison  

  Coulis de framboises maison  

    

Lundi 16 septembre Mardi 17 septembre Jeudi 19 septembre Vendredi 20 septembre 

Piémontaise Menu végétarien                        Salade de pâtes surimi Salade verte 

Sauté de poulet VF Betteraves maïs BIO Palette de porc VF Lasagnes au saumon 

Printanière de légumes Chili végétarien Haricots beurre BIO Glace 

Yaourt Riz BIO Eclair chocolat  

 Fromage BIO   

 Fruits   

    

Lundi 23 septembre Mardi 24 septembre Jeudi 26 septembre Vendredi 27 septembre 

Tomates surimi maïs BIO Menu végétarien                        Melon Œufs mayonnaise 

Joues de porc VF Salade verte Brochettes de dinde VF Poisson de la criée 

Pommes de terre BIO Lasagnes végétariennes Ratatouille BIO Ebly BIO 

Yaourt Fromage Flan pâtissier maison  Crêpes au nutella 

 Fruits   

    

Lundi 30 septembre    

Carottes râpées BIO    

Steak de veau/Frites    

Yaourt à boire    


